
 

 
 

 
 Marktfrisch grüsst die Küche  

 
  Bunte Mischung aus zartgrünem Blattsalat mit gerösteten 

Brotwürfeln  
Mélange coloré de laitue vert pâle avec des cubes de pain grillé 
 

CHF   8.00  

  Marktfrische Saisonsalate serviert mit zweierlei Kräuterdressings 
Salades fraîches du marché servies avec deux sortes de vinaigrettes 
aux herbes  
 

CHF   9.50  

  Salatschüssel „ Walliserhof “ frischer Salatmix garniert mit Ei, 
Oliven und Hobelkäse 
Saladier "Walliserhof", laitue mixte fraîche garnie d'œuf, olives et 
tranches de fromage 

CHF 18.00  

   
Black Tiger Krevetten an Beurre blanc mit Knoblauchbrot 
Black Tiger crevettes au beurre blanc servi avec pain à l`ail 

 
CHF 18.00 

   
 „Walliserhof“ Beef-Burger mit frittierten Kartoffelstäbchen 
Hamburger à la broche façon Walliserhof avec Pommes frites 
 

 
CHF 23.50 

    
  

Gemüse-Frühlingsrollen im Bambuskörbchen, umrahmt von 
bunten Salaten , Sweet & Sour Sauce 
Rouleaux de printemps aux légumes dans un panier en bambou 
garni de salades colorées sauce aigre-douce 

 
CHF 26.00 

 
 
 

 



 

 
           
   
 

  Aromafrisch aus unserem Suppentopf   
  Soupes     

                                     
 

                                       
            
 

  
Hausgemachte Rindsgulaschsuppe  

Soupe de goulache au boeuf 
 

 
CHF  12.00 

 Bündner Gerstensuppe  
Soupe à l`orge des grisons 
 

 
CHF  11.00 

 Weissweincremesuppe mit Trockenfleisch 
Potage au vin blanc avec viande séchée 

CHF  11.00 

   

 
 
 
 
 



 

 
 
 
  

 
 Pasta a la nonna  

 
 Spaghetti „Napoli“ mit Parmesanspänen  

Spaghetti napolitaine avec sauce tomate à l`italienne et parmesan 
 

CHF  21.00 

 Spaghetti « Bolo «  
Spaghetti Bolognaise 
 

CHF  24.00 

   

 
  Fischspezialitäten   

  Les Poissons   
 

 Gegrilltes Lachssteak auf Dill-Limettenschaumsauce, begleitet 
von Butterreis und Saisongemüse  
Filet de sandre frit encadré de salades colorées du jardin et servi 
avec deux vinaigrettes maison 

CHF  30.00 

  
Kross gebratenes Zanderfilet, Kartoffeln mediterran , mit 
buntem Gemüsestrauss  
Filet de sandre frit, pommes de terre méditerranée , légumes 
 
Dorschfilet an Kokos – Curry Sauce mit Basmatireis  
Filet de cabillaud sauce curry coco avec Riz basmati 

 

 
CHF  32.00 
 

 

CHF  34.00 

 



 

 
 
 
 

 Hauptspeisen  
 

 Walliser Cordon Bleu „Maison“   
gefüllt mit Raclette-Käse-Schinken, gebackene Kartoffelecken, 
buntes Marktgemüse 
Cordon Bleu "Maison" farci de jambon à raclette, quartiers de 
pommes de terre au four aux herbes et légumes du marché variés 
 

CHF  38.00 

 Paniertes Schnitzel vom Schwein mit frittierten Kartoffelstäbchen 
Escalope de porc pané servie avec pommes frites 

CHF  29.00 
 

 Schweinsschnitzel auf Pilzrahmsauce mit Nudeln                                        
Escalope de porc sauce à la crème aux champignons avec des 
nouilles 

CHF  29.00 

 Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art , mit Butterrösti 
Emincé de veau zurichoise Rösti au beurre 

CHF  42.00 
 

  
Grill - Entrecôte mit hausgemachter Kräuterbutter  
begleitet von Bratkartoffeln und saisonaler Gemüsebeilage     
Grill - Entrecôte en croûte d'herbes accompagné de pommes de 
terre sautées et d'un accompagnement de légumes de saison 
 
Klassisches Rindstartar mit Eigelb, Toastbrot, Butter, Gurken, 
Zwiebelringen und Oliven 
Tartare de bœuf , avec toast et beurre, œuf cornichon et 
oignons 
 
 
 
 
 

 
CHF  43.00 
 
 
 
 
Gr. 36.00 

Kl.  25.00 

   



 

 
 
  Für unsere kleinen Gäste   

  Pour nos petits clients   
 

 “ Pommes-Spass “ mit Ketchup und Mayonnaise 

Pommes frites avec ketchup et mayonnaise 

 

CHF    8.00 

 Schweineschnitzel mit Rahmsauce und Butternudeln 
Escalope de porc sauce à la crème aux champignons avec 
des nouilles 
 

CHF  16.00 

 “ Schnipo-Teller “ Paniertes Schnitzel mit Pommes frites 
Escalope de porc panée avec pommes frites  
 

CHF  18.00 

 Chicken Nuggets mit Pommes frites  
Poulet Nuggets avec pommes frites  
 

CHF  13.50 

 Gebackene Fisch Stäbchen mit Kartoffelstäbchen 
Baguettes de poisson au four avec bâtonnets de pommes de terre 

CHF 13.50 

 
Spaghetti  “ Napoli “ mit Tomatensauce 

Spaghetti Napolitaine avec sauce tomates 

 
CHF 13.00 

 Spaghetti  “ Bolo “ 
Spaghetti  Bolognaise 

CHF 13.00 

 

Süsse Verführungen für unsere kleinen Gäste 
Finden Sie auf unserer Kinder Eiskarte 

Pour les desserts d`enfants vous trouverez ceci 
sur notre carte de glaces 

 
 
 



 

 
 
 
 

  Ver Spis und Trank ver z`täglich Brot wier danke dier o Gott   
 
Munder Safrannudle mit gröuchrutum Späck 
Safrannudeln mit geräuchertem Speck 
Nouilles au safran avec lard fume 
 

CHF  26.00 

Uberbachni Chees-Spätzli Pfanna  
Überbackene Käse-Spätzle Pfanne 
Spaetzle au fromage maison 
 

CHF  26.00 

Älplermaccrone mit Schinko und Späck, derzu Epfulmüess 
Älplermaccaroni mit Schinken und Speck, dazu servieren wir Apfelmus 

Macaronis d`alpage et compote de pommes 

CHF  24.00 

  
Cheesschnitta nach Grossmuettersch Rezäpt mit Schinko, Eier 
Epful und Nüsse 
Käseschnitte nach Grossmutter Art mit Schinken Ei Äpfel u. Nüssen 
Croute au fromage façon Grand-Mère avec Jambon, œufs, pommes et noix 

CHF  26.00 

 
Sännureschti, gibratnum Späck, Raclettechees, Eier  
Sennenrösti mit Bratspeck Raclettekäse und Ei  
Roesti maison avec lard rôti, fromage Raclette et oeuf 
 

 
CHF  26.00 
 

Gommer Cholera mit Louch, Härpful, Chees und Epful, derzue 
frische Salat inner Hüssosu. 
“ Cholera “ Wähenspezialität aus dem Goms, gefüllt mit Lauch, 
Kartoffeln, Käse und Äpfeln serviert mit gemischten Salaten. 
Une bie „ Cholera „ rempli avec poireaux, pommes de terre, fromage 

et pommes servie avec une salade mèlėe 

 

CHF  26.50 

 
 



 

 
 
 
 

 
  Us dum Walliser Spycherli   

 
 Wallisertäller ver du chlei und du grossu Hunger             CHF 19.00 

Walliserteller für den kleinen und grossen Hunger             
Assiette Valaisanne 

CHF  28.00  

  
Trochufleischtäller chleini und grossi Portione            CHF 20.00 
Trockenfleischteller kleine oder grosse Portion 
Assiette de viande séchée 

 
CHF  30.00 
  

  
Hobulchees uf dum Holzbrätt                                          
Hobelkäse auf dem Holzbrett 
Fromage raboté sur planche en bois 

 
CHF  26.00 

  
Gmischluts het mu immer gäru ! Darum Trochufleisch u Hobulchees 
Gemischter Spezialitätenteller mit Trockenfleisch und Hobelkäse 
Assiette avec viande séchée et fromage raboté 

 
CHF  28.00 

 
  Hüüsspezialitäte us der Fondüpfannu   

 
 

 Fäldchellu-Fondue vam Hannig mit Härpful derzue 
Fondue mit wildem Thymian von der Hannigalp serviert mit Kartoffeln 
Fondue avec thym sauvage, servit avec pommes de terre 

CHF  24.00 

  
Z`Tomat-Chrüter-Fondue,öü hie chumunt Härpful derzue 
Tomaten-Kräuter-Fondue mit Kartoffeln 
Fondue à la tomate et herbes, servie avec pommes de terre 

 
CHF  24.00 

  
Fondue „Kuhstall“ mit Gorgonzola und Honig   
Fondue „ Kuhstall“ au Gorgonzola et Miel 

 
CHF 27.00 

 
 



 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


